
Menu à  33.95 €
*** *** ***

Poêlée de St Jacques aux champignons des bois
                  (Noix de St Jacques, sauce fruit de mer)           (Scallops, mushroom)

Ou
Foie gras maison à la passion,sur une génoise nappée 

de mandarine  Impèriale
Ou

Gratinée de gambas et de St Jacques aux pleurotes et 
à la fondue de poireaux

(Gamba, mushroom, sauce)
Ou

Anguilles persillades
(Tronçon de petites Anguilles, ail, persil)     (eels, gralic, parsley)

 

************
  

Magret de canard au Foie gras
                              (Foie gras maison)                 (Duck, mushrooms sauce)

Ou 
Tournedos sauce aux cèpes et ses petits légumes
( suppl. – 2 € ) - (Orig. Hollande Allemagne)        (Beef, Mushrooms sauce)

ou
Rognons de veau braisés et foie gras

(Rognons cuit sur plaque)  -  (kidneys)
ou

Poisson selon arrivage
(Fish)

*** *** ***
Ronde de fromages
et desserts au choix

(Cheese)
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